Seeberger %

PAPRIKA-WALNUSS-FRISCHKASE

Zubereitungszeit. ca. 10 Min.
Fur 4 Personen

/utaten

8 Stuck Seeberger Walnusse

1 rote Spitzpaprika oder 2 rote Paprikaschote
2 Zweige Thymian

150 g Frischkase

%2 TL Schale einer unbehandelten Zitrone

Meersalz, Pfeffer frisch gemahlen

Zubereitung

Walnusse anrosten und fein hacken. Paprikaschote putzen, waschen und in kleine
Woirfelchen schneiden. Thymian waschen, trocken schutteln und Blattchen abzupfen.

Frischkase mit Walnussen, Paprika, Thymian, Zitronenschale vermischen und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

Variante:

Probieren Sie auch fein geriebene Karotten statt der Paprika.
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